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La féte des méres d [a maison
Table d’hote 4 services- 36§

Premier service

‘.

Feuilleté de champignons sauvages, créemeuse au Chardonnay ‘ &
&°

Ou @ B

Méli-mélo de canard confit, chévre réti, tomates raisins, balsamique
al'érable

Ou

César au poulet revisité

Deuxieme service

Velouté du marché au basilic frais

Troisieme service

Osso buco de porc a la milanaise, pate au beurre, légumes verts,
gremolata

Ou
Sauté de crevettes "Gringo” sur riz,
poivrons, oignons, haricots, mais, tomates, cumin, lime, coriandre
Ou

Filet de boeuf Angus et crevettes 3 (surf & turf) sauce au bleu
Bénédictin, IEgumes du marché, pommes de terre (extra 6$)

QOu

-, ~ e . .
avé de morue roti, sauce vierge aux petites tomates

Basmati & légumes verts

Quatrieme service
ousse Choco-Bdey's




